PROGRAMA DE QUÍMICA DE 11 
	UNIDAD 1. LENGUAJE DE LA QUÍMICA

TEMA 1. REACClONES Y ECUAClONES QUIMICAS

1. Representación de los fenómenos químicos

2. Clases de reacciones químicas

3. Balanceo de ecuaciones

4. Métodos para balancear ecuaciones

5. Las reacciones químicas y la energía

6. Ecuaciones termoquímicas

TEMA 2. CALCULOS QUIMICOS

1. Cálculos basados en las ecuaciones químicas

2. Leyes ponderales

3. Cálculos estequiométricos

4. Cálculos químicos en los que intervienen gases

UNIDAD 2. SOLUCIONES

TEMA 1. EL AGUA Y LAS SOLUCIONES

1. El agua

2. Concepto de solución

3. Solubilidad

TEMA 2. LA CONCENTRACIÓN DE LAS SOLUCIONES

1. Definición de concentración

2. Unidades de concentración

3. Diluciones

TEMA 3. PROPIEDADES COLIGATIVAS

DE LAS SOLUCIONES Y DE LOS COLOlDES

I. Propiedades coligativas de ]as soluciones

2. Coloides
UNIDAD 3. INTRODUCCIÓN A LA QUÍMICA ORGÁNICA

TEMA 1.CONCEPTOS PREVlOS

1.  Breve historia de la química orgánica

2. ¿Cuál es la importancia de la química orgánica?

3. ¿Qué elementos constituyen los compuestos

Orgánicos?

4. Diferencias entre compuestos orgánicos y

Compuestos inorgánicos

5. El carbono

TEMA 2. ANÁLISIS QUIMICO                        

1. Objetivos y aplicaciones

2. Métodos e instrumentos

3. Análisis orgánico

4. Síntesis orgánica

5. Fórmulas químicas
	UNIDAD 4. COMPUESTOS ORGÁNICOS

TEMA 1. CLASIFICACION Y NOMENCLATURA

1. Diversidad de los Compuestos orgánicos

2. Grupos funcionales

3. Series homólogas

4. Clasificación según la estructura

5. Nomenclatura de los compuestos orgánicos

6. Isomería

TEMA 2. REACClONES ORGÁNICAS

I. Mecanismos de ruptura de enlaces

2. Sitios reactivos

3. Tipos de reacciones orgánicas

4. Mecanismos de reacción

UNIDAD 5. LOS HIDROCARBUROS

TEMA 1. HlDROCARBUROS ALlFATlCOS

1 Hidrocarburos saturados: alcanos

2. Hidrocarburos insaturados: alquenos y alquinos

3. El petróleo

4. Los polímeros

TEMA 2. HlDROCARBUROS CICLICOS

1. Clasificación

2. Compuestos aliciclicos

3. Compuestos aromáticos

UNIDAD 5. FUNCIONES OXIGENADAS

TEMA 1.ALCOHOLES. FENOLES Y CTERES            

1. Alcoholes

2. Fenoles

3. Éteres

4. Usos y aplicaciones de algunos alcoholes, fenoles  y éteres

TEMA 2. ALDEHIDOS Y CETONAS                  

1. Naturaleza del grupo funcional carbonilo

2. Nomenclatura

3.  Propiedades físicas

4. propiedades químicas

5. Métodos de preparación

6. Quinonas

7. Usos y aplicaciones


	UNIDAD 6. ACIDOS CARBOXILICOS Y

FUNCIONES NITROGENADAS

TEMA 1.ÁCIDOS CARBOXILICOS

I. Estructura del grupo carboxilo

2. Clasificación

3. Nomenclatura

4. Propiedades Físicas

5. Acidez

6. Propiedades químicas

7. Preparación

8. Ácidos dicarboxilicos

9. Derivados de los ácidos carboxílicos

10. Usos y aplicaciones

TEMA 2. FUNClONES NlTROGENADAS

1. Amidas

2. Nitrilos

UNIDAD 7. COMPUESTOS DE INTERES BIOQUIMICO I

TEMA 1. CARBOHlDRATOS

1. Estereoisomeria

2. Carbohidratos

3. Metabolismo de carbohidratos

TEMA 2. AMlNOAClDOS Y PROTEINAS

I. Introducción

2. Aminoácidos

3. Proteínas

TEMA 3. LIPIDOS

1. Estructura v clasificación

2. Lípidos hidrolizables

3. Lípidos no hidrolizables

4. Metabolismo de lípidos

5. Valor energético de los alimentos

UNIDAD 8. COMPUESTOS DE INTERES BLOQUIMICO II

TEMA 1.ÁCIDOS NUCLEICOS

i. generalidades

2. nucleótidos

3. estructura de los ácidos nucleicos

4. ácidos nucleicos como portadores de la informa

genética

5. ingeniería genética
	TEMA 2. VITAMINAS Y HORMONAS

1. vitaminas

2. hormonas

desarrollo de competencias

TEMA 3. SALUD. ENFERMEDAD Y DROGAS

1.  generalidades

2. bases bioquímicas de las enfermedades

3. desarrollo de fármacos

4. mecanismos de acción de los fármacos

5. definición y clasificación de las drogas

6. la drogadicción

PROGRAMA DE LABORATORIO

1. Nomenclatura química

2. Tipos de reacciones químicas.

3. Diferencias entre compuestos orgánicos e inorgánicos

4. Identificación de algunos elementos en materia orgánica

5. Identificación de grupos funcionales

6. Tipos de reacciones orgánicas

7. Hidrocarburos saturados (obtención y propiedades del metano

8. Hidrocarburos insaturados (preparación de etileno y acetileno)

9. destilación del petróleo.

10. Hidrocarburos aromáticos (propiedades fisicoquímicas.

11. Funciones oxigenadas (los alcoholes y sus propiedades).

12. Funciones oxigenadas (propiedades de fenoles y éteres.

13. Funciones oxigenadas (propiedades fisicoquímicas de aldehídos y cetonas.

14. Ácidos carboxílicos y derivados (propiedades fisicoquímicas)

15. Derivados de ácido (preparación de crema básica y de briquetas

16. Compuestos nitrogenados (análisis químico de la orina).

17. Compuestos nitrogenados (alcaloides)

18. Carbohidratos (propiedades fisicoquímicas)

19. Almidón y glucosa en los alimentos

20.  Degradación enzimático de polisacáridos
21. Aminoácidos y proteínas (identificación de algunos aminoácidos presentes en los alimentos)
22. Lípidos saponificación 
23. Vitaminas C (determinación de vitamina C)


